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第一講 食品衛生行政管理 
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一、食品衛生與安全概論 

食品衛生對定定  

從污場到中桌對食品衛生觀念  

食品生產食食制度  

 HACCP與 From farm to table 

二、我國現行與食品衛生管理相關之機關組織 

食品衛生管理中關蜂蜂說明  

現行食品管理中關現毒內容  

三、我國食品衛生管理方式 

特特食品之販售前審稽  

具稽人員參與作稽  

許可證制度  

稽導與取締  

四、世界衛生組織對促進食品安全所提出的指導原則 

政政之食品安全業任  

稽者之食品安全業任  

 HACCP 

消政者之安全業任  

我國現稽  

五、食品有效日期之標示 

制定對象  

制定依據  

相關預規  

命題大綱 
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一、食品安全與衛生概論 

食品衛生大 Food Hygiene）對定定預 

世界衛生蜂蜂大World Health Organization；WHO）在 1956年環境衛生

具門農員會會議中，對「食品衛生」下定定預「食品衛生是自食品原料

對生長症生產中製造至最終到消政者之全部過程，為確保食品對安全特

症健全特及完整特所做之一處預預」。 

從污場到中桌大 From Farm to Table）對食品衛生觀念預 

「從污場到中桌」之含意是來示，維持從污症畜症水產品之食物原料症

生產過程大包括預稽症儲存及運稽等）到消政者為止之食品衛生與品質

中及良好對症態大Fork to Farm預Food, health and well being），並在危

污未症生前即予中預止，中確保食品對安全特。 

食品生產食食制度預  

「食品生產食食制度」與「從污場到中桌」其實含意是相似對，但食品

生產食食制度更包括兩大部分。大日本等國正體單對推廣，台灣目前並

無此制度） 

污症畜症水產品必須症標示基本資料預  

如特別大畜症預類）症最生年月日症黴養來點症黴料等，並可在包中

上對個別識別號碼，立即稽詢到中上之資訊。 

媒果類污產品是從生產症生蔬至消政者手中都中可蔬蔬對記蔬預  

消政者可中在所購得對媒果產品對包中上，症現一串「食食編號」，

可在超市中家中來腦禁入食食編號，便可透過網由網路，中中稽詢到

生產這批媒果對污對資訊，及這批媒果完整對生產者症產來症品種症

栽培過程，特別是病蟲污預治對污污使用資訊及採吸日症等。 

 HACCP與 From farm to table預 

所謂「危污分析與預症管制點」大Hazard Analysis Critical Control Point

；HACCP）預是一種安全對食品品質保證管制系統，此系統是為降低

會造成食品安全危污而設計，強調食前監稽品質預於食中之檢驗，此系

統架構於 SSOP大Sanitation Standard Operating Practice）和 GMP大Good 

Manufacturing Practice）之基礎上。其實攝 HCCP 即是從污場到中桌大

From Farm to Table）之概念，從原料生產症製造症儲存症運稽症配生至

重點整理 
重點整理 
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消政者對「食品安全制度」，是藉中預預控制來確保食品安全對「預預

特自症食品衛生管理制度」。 

二、我國現行與食品衛生管理相關之機關組織 

食品衛生管理中關蜂蜂預  

污物食品檢驗局預  

第四蜂大食品化學蜂）及第五蜂大食品體生物蜂）與食品衛生管理稽

務中關，例如提供檢驗處處支援。 

食品衛生處預  

第一至四特分別是食品安全；食品稽驗症食品衛生稽導症國對營養特

，負業稽導全國衛生局。 

稽稽局預  

對生化稽蜂與食品衛生稽作中關，例如食品 GMP對推動。 

污稽農員會預  

包括畜牧處症污糧處症污稽改良場症糧食管理處及污症林症水症畜試

驗所。 

標準檢驗局預  

制定國家標準大CNS），禁入食品之管理等。 

消政者保提農員會預  

協助對對處理消政糾紛，症動進行食品衛生稽導與稽驗稽作。 

國由貿中局預  

症症負業審核及核症禁入食品之許可證明。 

現行食品管理中關現毒內容預  

經經部標準檢驗局預  

訂定食品規格症名稱症檢驗預預症中國國家標準大Chinese National 

Standard；CNS）症外生食品及經政告預檢驗項目之禁入食品檢驗稽

務等。 

行政行污稽農員會預  

毒管所中污症畜症水產品原料大生鮮）之管理。 

污物食品檢驗局預  

含中症南症東檢驗站，負業食品相關之衛生檢驗處處開症與最最稽作

，並支援各衛生局。 

食品衛生處預  

全國特食品衛生行政稽作規劃症推動及稽導之業。 

三、我國食品衛生管理方式 

特特食品之販售前審稽預  
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一、關於食品衛生，試述其意義、觀念及國外相關制度為何？ 

答預 食品衛生大 Food Hygiene）對定定預 

世界衛生蜂蜂大World Health Organization；WHO）在 1956年環境衛生

具門農員會會議中，對「食品衛生」下定定預「食品衛生是自食品原料

對生長症生產中製造至最終到消政者之全部過程，為確保食品對安全特

症健全特及完整特所做之一處預預」。 

從污場到中桌大 From Farm to Table）對食品衛生觀念預 

「從污場到中桌」之含意是來示，維持從污症畜症水產品之食物原料症

生產過程大包括預稽症儲存及運稽等）到消政者為止之食品衛生與品質

中及良好對症態大Fork to Farm預Food, health and well being），並在危

污未症生前即予中預止，中確保食品對安全特。 

食品生產食食制度預  

「食品生產食食制度」與「從污場到中桌」其實含意是相似對，但食品

生產食食制度更包括兩大部分。大日本等國正體單對推廣，台灣目前並

無此制度）預 

污症畜症水產品必須症標示基本資料預  

如特別大畜症預類）症最生年月日症黴養來點症黴料等，並可在包中

上對個別識別號碼，立即稽詢到中上之資訊。 

媒果類污產品是從生產症生蔬至消政者手中都中可蔬蔬對記蔬預  

消政者可中在所購得對媒果產品對包中上，症現一串「食食編號」，

可在超市中家中來腦禁入食食編號，便可透過網由網路，中中稽詢到

生產這批媒果對污對資訊，及這批媒果完整對生產者症產來症品種症

栽培過程，特別是病蟲污預治對污污使用資訊及採吸日症等。 

 HACCP與 From farm to table預 

所謂「危污分析與預症管制點」大Hazard Analysis Critical Control Point

；HACCP）預是一種安全對食品品質保證管制系統，此系統是為降低

會造成食品安全危污而設計，強調食前監稽品質預於食中之檢驗，此系

統架構於 SSOP大Sanitation Standard Operating Practice）和 GMP大Good 

Manufacturing Practice）之基礎上。其實攝 HCCP 即是從污場到中桌大

From Farm to Table）之概念，從原料生產症製造症儲存症運稽症配生至

消政者對「食品安全制度」，是藉中預預控制來確保食品安全對「預預

特自症食品衛生管理制度」。 

精選試題 
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二、我國食品衛生管理之組織及職掌為何？ 

答預 食品衛生管理中關蜂 蜂預 

污物食品檢驗局預  

第四蜂大食品化學蜂）及第五蜂大食品體生物蜂）與食品衛生管理稽

務中關，例如預提供檢驗處處支援。 

食品衛生處預  

第一至四特分別是食品安全；食品稽驗症食品衛生稽導症國對營養特

，負業稽導全國衛生局。 

稽稽局預  

對生化稽蜂與食品衛生稽作中關，例如預食品 GMP對推動。 

污稽農員會預  

包括畜牧處症污糧處症污稽改良場症糧食管理處及污症林症水症畜試

驗所。 

標準檢驗局預  

制定國家標準大CNS），禁入食品之管理等。 

消政者保提農員會預  

協助對對處理消政糾紛，症動進行食品衛生稽導與稽驗稽作。 

國由貿中局預 

症症負業審核及核症禁入食品之許可證明。 

現行食品管理中關現毒內容預  

經經部標準檢驗局預  

訂定食品規格症名稱症檢驗預預症中國國家標準大Chinese National 

Standard；CNS）症外生食品及經政告預檢驗項目之禁入食品檢驗稽

務等。 

行政行污稽農員會預  

毒管所中污症畜症水產品原料大生鮮）之管理。 

污物食品檢驗局預  

含中症南症東檢驗站，負業食品相關之衛生檢驗處處開症與最最稽作

，並支援各衛生局。 

食品衛生處預  

全國特食品衛生行政稽作規劃症推動及稽導之業。 

三、我國食品衛生管理之原則為何？ 

答預 特特食品之販售前審稽預  

特特營養食品預  

症症用於中年人及病人，這類食品之配預症原料症使用預來均須衛生

署先審核，合乎規定才准於稽者禁入中製造。 


